
ВІДОМОСТІ 

про кількісні та якісні показники матеріально-технічного забезпечення освітньої діяльності на рівні професійної 

(професійно-технічної) освіти 

 

1. Інформація про загальну площу приміщень, що використовуються для здійснення освітнього процесу 

 

Адреса приміщення 

(навчальний корпус, 

гуртожиток, бібліотека, 

спортивний зал тощо) 

Найменування 

власника майна 

Площа 

(кв. метрів) 

Найменування та реквізити 

документа про право 

власності або оперативного 

управління, або 

користування 

Документ про право користування (договір 

оренди) 

строк дії 

договору 

оренди 

(з__по__) 

наявність 

державної 

реєстрації 

наявність 

нотаріального 

посвідчення 

14037 м. Чернігів, 

Чернігівська область,  

вул. Козацька,  

7-А 

Комунальний заклад 

«Чернігівський центр 

професійно-технічної 

освіти» Чернігівської 

обласної ради,  

код ЄДРПОУ 

01566790,  

країна реєстрації: 

Україна 

4417,9 

свідоцтво про право 

власності на нерухоме 

майно №22546982  

від 04.06.2014 

серія САК №217557 

- - - 

 



2. Забезпечення приміщеннями навчального, навчально-виробничого призначення, іншими приміщеннями та 

майданчиками за професією 7412 «Кондитер» 

 

Найменування приміщень (навчальних об’єктів), відповідно до нормативів 

матеріально-технічного забезпечення  

Кількість приміщень, одиниць 

Необхідна Фактична 

1. Кабінети (класи, аудиторії) 11 11 

2. Майстерні 1 1 

3. Лабораторії 2 2 

4. Полігон, кв. метрів - - 

5. Автодром (майданчик), кв. метрів - - 

6. Трактородром, гектарів - - 

7. Навчальне господарство, гектарів - - 

8. Стадіон 1 1 

9. Тренажерні центри - - 

10. Навчально-виробничі дільниці - - 

11. Інші - - 

 

 



 3. Обладнання навчальних, навчально-виробничих приміщень та майданчиків за професією 7412 «Кондитер» 

 
Найменування 

навчальних, 

навчально-

виробничих 

приміщень та 

майданчиків 

Найменування 

дисциплін 

Площа 

приміщень 

(кв. метрів) 

Площа на 

одного 

учня, 

слухача, 

кв.метрів 

Забезпечення обладнанням 

власних 
орендо-

ваних 
найменування обладнання 

необхідна 

кількість 

одиниць 

фактична 

кількість 

одиниць 

І. КАБІНЕТИ 

Спортивна 

зала 
Фізична 

культура 
267,2 - 0,8 - столи учнівські 6 6 

- робочий стіл викладача 2 2 

- хромбук Lenovo 300е Gen 3   Chromebook 1 1 

- шафи 4 4 

- стільці учнівські 10 10 

- стільці викладача 6 6 

- щит баскетбольний 2 2 

- килимок гумовий 9 9 

- стіл тенісний 3 3 

- стілець туристичний 4 4 

- годинник для шахів 1 1 

- гиря 4 4 

- гантелі 3 3 

- палатка туристична 4 4 

- набір туристичний 1 1 

- насос 1 1 

- комплект настільного тенісу 1 1 

- каток гімнастичний 1 1 

- кільця гімнастичні 2 2 

- гранати 16 16 

- штанга з дисками 1 1 

- палички естафетні 13 13 

- обруч гімнастичний 25 25 

- канат 2 2 



- сітка 3 3 

- ядро металеве 9 9 

- колодки спортивні 6 6 

- колода спортивна (кінь, козел) 4 4 

- брусся 2 2 

- гімнастична лава 11 11 

- кубок 1 1 

- м’яч  56 56 

- гімнастичний мат 14 14 

- шарик 6 6 

- чохли для матів 18 18 

- лижі 74 74 

- палки для лиж 86 86 

- кріплення для лиж 15 15 

- прокладка для лиж 25 25 

- палки гімнастичні 20 20 

- мостик гімнастичний 3 3 

- стійка 15 15 

- спортивний інвентар 1 1 

- перекладина 4 4 

- шахи 9 9 

- шашки 9 9 

- дошка для шахів, картонна 9 9 

- тренажер 10 10 

- секундомір 1 1 

- голки ніпельні 3 3 

- мегафон 1 1 

- скакалка 18 18 

- наколінники 7 7 

- ракетка для настільного тенісу 8 8 

- табло 1 1 

- тенісні м’ячі 5 5 

- куртка вітрова 3 3 



- футболка спортивна 15 15 

- взуття лижне 45 45 

- рюкзак 6 6 

- майка для волейболу 8 8 

- шорти для волейболу 2 2 

- форма волейбольна 20 20 

- дошка шахова дерев’яна  1 1 

- лото 1 1 

- свисток 1 1 

- підручники 14 14 

- комплексне методичне забезпечення предмету 

«Фізична культура і здоров’я»  

22 22 

- роздатковий матеріал 53 53 

Кабінет галузевої 

економіки та 

підприємництва 

 

Основи трудового 

законодавства 

 

Основи галузевої 

економіки і 

підприємництва 

66 - 2,2 - робоче місце викладача 1 1 

- столи учнівські 15 15 

- стільці учнівські 30 30 

- навчальна дошка 1 1 

- шафа 1 1 

- кафедра 1 1 

- мультимедійний проектор 1 1 

- екран проекційний 1 1 

- ноутбук Lenovo 1 1 

- хромбук Lenovo 300е Gen 3   Chromebook 1 1 

- акустична система 1 1 

- комплексне методичне забезпечення предмету 

«Основи правових знань» 

згідно тем 

програми 

згідно тем 

програми 

- комплексне методичне забезпечення предмету 

«Основи галузевої економіки» 

згідно тем 

програми 

згідно тем 

програми 

- добірка інформаційно-довідникового матеріалу 

з предмету «Основи правових знань» 

4 4 

- добірка інформаційно-довідникового матеріалу 

з предмету «Основи галузевої економіки» 

5 5 

- Закони України та нормативно-правові 15 15 



документи 

Кабінет 

інформатики та 

комп’ютерної 

техніки 

Інформаційні 

технології 

76 - 2,5 - робоче місце викладача 1 1 

- столи учнівські 15 15 

- стільці учнівські 30 30 

- навчальна дошка  1 1 

- шафа 1 1 

- кафедра 1 1 

- мультимедійний проектор 1 1 

- екран проекційний 1 1 

- ноутбук Lenovo 1 1 

- хромбук Lenovo 300е Gen 3   Chromebook 1 1 

- комп’ютер для викладача (комплект: 

системний блок, миша, клавіатура, монітор) 

1 1 

- комп’ютери для учнів (комплект: системний 

блок, миша, клавіатура, монітор) 

15 15 

- акустична система 1 1 

- принтер Epson L312 1 1 

- БФП HP LaserJet M1005  1 1 

- сканер HP G3110 1 1 

- комплект обладнання і матеріалів для 

електричної та комп’ютерної мереж 

1 1 

- стенд з охорони праці 1 1 

- стенд на допомогу учню  1 1 

- стенд ІКТ в житті та професії 1 1 

- стенд інформаційний простір, час, події, люди 1 1 

- стенд з символікою держави 1 1 

- навчальне програмне забезпечення з предмету 16 16 

- педагогічний програмний засіб з предмету 2 2 

- добірка інформаційно-довідкового матеріалу 2 2 

- нормативно-правові документи, інструкції з 

експлуатації  комп’ютерної техніки 

15 15 

- комплект роздаткового матеріалу з 

інформатики та інформаційних технологій 

15 15 



- комплексне методичне забезпечення предмету 
згідно тем 

програми 

згідно тем 

програми 

Кабінет загально 

професійних 

дисциплін 

Правила 

дорожнього руху 

 

Професійна етика 

та основи 

психології 

70,8       -        22,4 - робоче місце викладача 1 1 

- столи учнівські 15 15 

- стільці учнівські 30 30 

- навчальна дошка 1 1 

- шафа 1 1 

- кафедра 1 1 

- мультимедійний проектор 1 1 

- екран проекційний 1 1 

- ноутбук Lenovo 1 1 

- хромбук Lenovo 300е Gen 3   Chromebook 1 1 

- комплексне методичне забезпечення предмету 

«Правила дорожнього руху» 

згідно тем 

програми 
згідно тем 

програми 

- комплексне методичне забезпечення предмету 

«Психологія і етика ділових відносин» 

згідно тем 

програми 
згідно тем 

програми 

- стенди з правил дорожнього руху 4 4 

- добірка слайдів (правила дорожнього руху) 
згідно тем 

програми 
згідно тем 

програми 

- нормативно-правові документи, інструкції з 

правил дорожнього руху 

15 15 

- навчальні відеофільми предмету «Психологія і 

етика ділових відносин» 

згідно тем 

програми 
згідно тем 

програми 

Кабінет 

Спецтехнології 

(кулінарних 

дисциплін) 
 

Технологія 

приготування 

борошняних 

виробів з 

основами 

товарознавства.  

 

Технологія 

приготування 

кондитерських 

виробів. 

  69,7      -       2,3 - робоче місце викладача 1 1 

- столи учнівські 15 15 

- стільці учнівські 31 31 

- навчальна дошка 1 1 

- стіл круглий 1 1 

- кафедра 1 1 

- мультимедійний проектор Еpson 1 1 

- екран проекційний  Sopa 1 1 

- ноутбук  Asus 1 1 

- хромбук Lenovo 300е Gen 3   Chromebook 1 1 

- дзеркало з рамкою 2 2 



 - шафа для паперів відкрита 2 2 

- стіл 1 1 

- приставка до столу кутова 1 1 

- стільниця дерев’яна 1 1 

- шухляди до столу 2 2 

- стіл (робоче місце кухаря) 1 1 

- стільниця без мийки 1 1 

- приставка до столу кутова 1 1 

- шухляди до столу 2 2 

- стіл (робоче місце кондитера) 1 1 

- мийка врізна для столу 1 1 

- поличка з трубами 2 2 

- стільниця без мийки 1 1 

- шафа для паперів з дверима 1 1 

- шафа  відкрита  кутова 5 5 

- полиця скляна 8 8 

- антресоль 1 1 

- шафа для паперів з дверима 2 2 

- шафа відкрита кутова 1 1 

- стенд інформаційний пробковий 1 1 

- нормативно-правові документи, інструкції  15 15 

- комплексне методичне забезпечення предмету 

«Технологія приготування борошняних виробів» 

згідно тем 

програми 
згідно тем 

програми 

- комплект об’ємних засобів навчання (муляжів): 

згідно тем програми (вироби з дріжджового, 

пісочного, пряничного, заварного, прісного 

шарового, бісквітного, білково-повітряного, 

млинцевого тіста) 

150 150 

- комплект об’ємних засобів навчання (муляжів): 

згідно тем програми (тістечка, торти з без 

дріжджових видів тіста) 

100 100 

- комплект навчально-інформаційних засобів 

навчання (на електронних носіях) згідно тем 

200 200 



програми: добірка навчальних матеріалів, 

майстер-класів, навчальні системи, добірка 

довідкових матеріалів, навчальні відеофільми 

- комплект  плакатів і схем:  обробка сировини, 

приготування  напівфабрикатів, технологічні 

схеми та алгоритми по приготуванню виробів, 

вимоги до якості виробів 

50 50 

- комплект роздаткового матеріалу з предмету 

«Технологія приготування борошняних виробів» 

по 15 шт. з 

кожної 

теми 

по 15 шт.  

з кожної 

теми 

- комплект роздаткового матеріалу з предмету 

«Технологія приготування кондитерських 

виробів» 

по 15 шт. з 

кожної 

теми 

по 15 шт.  

з кожної 

теми 

- комплект  роздаткового матеріалу контролю 

знань з предмету «Технологія приготування 

борошняних виробів» 

по 15 шт. з 

кожної 

теми 

по 15 шт. 

 з кожної 

теми 

-комплект  роздаткового матеріалу контролю 

знань з предмету «Технологія приготування 

кондитерських виробів» 

по 15 шт. з 

кожної 

теми 

по 15 шт.  

з кожної 

теми 

- комплект об’ємних засобів навчання 

(натуральні зразки): посуд для подачі 

кондитерських виробів 

150         150  

            

Кабінет 

устаткування 

підприємств 

харчування 

 

 

Технологічне 

устаткування 

підприємств 

харчування з 

основами 

енергозбереження 

 

    72       -     2,4 - робоче місце викладача 1 1 

- столи учнівські 15 15 

- стільці учнівські 30 30 

- навчальна дошка 1 1 

- шафа 1 1 

- мультимедійний проектор 1 1 

- екран проекційний 1 1 

- ноутбук Lenovo 1 1 

- хромбук Lenovo 300е Gen 3   Chromebook 1 1 

- нормативно-правові документи, інструкції 

щодо експлуатації  устаткування 

15 15 

- комплексне методичне забезпечення предмету згідно тем згідно тем 



програми програми 

- комплект навчально-інформаційних засобів 

навчання на електронних носіях 

згідно тем 

програми 

згідно тем 

програми 

Обладнання   

- універсальна кухонна машина сучасної моделі, 

що відповідає європейським та світовим 

стандартам з основних вимог безпеки праці та 

надійності, з комплектом змінних механізмів 

для: перемішування, помелу, протирання, 

просіювання, збивання, замісу тіста. 

1 1 

- настільні циферблатні ваги 1 1 

- електронна вага 1 1 

- кавомолка 1 1 

- просіювач 1 1 

- тістомісильна машина малогабаритна 1 1 

- збивальна машина 1 1 

- машина для розкачування тіста 1 1 

- збивальна машина 1 1 

- машина для розкачування тіста 1 1 

- електрична плита 1 1 

- електрична пекарна шафа 1 1 

- електрична сковорода 1 1 

- електрична фритюрниця 1 1 

- ходильна камера 1 1 

Кабінет обліку  

і звітності 

 

 

 

Облік, 

калькуляція і 

звітність 

    72      -        2,4 - робоче місце викладача 1 1 

- столи учнівські 15 15 

- стільці учнівські 30 30 

- навчальна дошка  1 1 

- шафа 1 1 

- мультимедійний проектор 1 1 

- екран проекційний 1 1 

- ноутбук Lenovo 1 1 

- хромбук Lenovo 300е Gen 3   Chromebook 1 1 



- калькулятори «CITIZEN CX-131 II» 30 30 

- нормативно-правові документи, інструкції   

щодо основ обліку 

15 15 

- комплект навчально-інформаційних засобів 

навчання на електронних носіях 

згідно тем 

програми 

згідно тем 

програми 

- комплект інструкційних карток для проведення 

лабораторно-практичних робіт 

30 30 

- комплексне методичне забезпечення предмету 
згідно тем 

програми 

згідно тем 

програми 

- програма «Система Ресторан» 
згідно тем 

програми 

згідно тем 

програми 

- програма «Sky Service» 
згідно тем 

програми 

згідно тем 

програми 

-програма «Pos Sector» 
згідно тем 

програми 

згідно тем 

програми 

- програма «K – Kasper» 
згідно тем 

програми 

згідно тем 

програми 

Кабінет 

організації 

обслуговування 
 

Організація 

виробництва та 

обслуговування 

   64,4      -       2,2 - робоче місце викладача 1 1 

- столи учнівські 15 15 

- стільці учнівські 30 30 

- навчальна дошка 1 1 

- шафа 1 1 

- стіл круглий 1 1 

- столи обідні 2 2 

- кафедра 1 1 

- мультимедійний проектор 1 1 

- екран проекційний 1 1 

- ноутбук Lenovo 1 1 

- хромбук Lenovo 300е Gen 3   Chromebook 1 1 

Фарфоровий посуд   

- тарілка пиріжкова 15 15 

- тарілка закусочна 30 30 

- тарілка столова мілка 30 30 

- тарілка столова глибока 30 30 



- тарілка глибока напівпорційна 280 мл 15 15 

- тарілка десертна мілка 15 15 

- тарілка десертна глибока 10 10 

- тарілка десертна 10  

- блюдо кругле 5 5 

- блюдо овальне 5 5 

- лотки фаянсові 5 5 

- салатниці різної форми 30 30 

- чашка бульйонна 15 15 

- чайний набір 3 3 

- чайник для заварювання чаю 3 3 

- кавовий набір 2 2 

- кавник 2 2 

- вершківник 3 3 

- молочник         3 3 

- соусники фаянсові 15 15 

- підставка для яєць (пашотниця) 3 3 

- розетки 5 5 

- цукорниця 2 2 

- прибори для спецій 5 5 

- чашка чайна 10 10 

- чашка кавова 20 20 

 Скляний посуд   

- склянка чайна 15 15 

- креманка скляна 15 15 

- графин 1 1 

- склянка конічна/циліндрична з потовщеним 

дном 

30 30 

- інгалятор тюльпан 10 10 

- чарка горілчана 10 10 

- чарка модерна 10 10 

- чарка рейнверна 30 30 

- чарка лафітна 30 30 



- чарка коньячна 20 20 

- келихи для шампанського 10 10 

- кухоль для пива 10 10 

- склянка для соків 10 10 

- фужер для мінеральної, фруктової води 20 20 

- склянка конічна 10 10 

- склянка айріш-кава 10 10 

- стопка 20 20 

- глечик 2 2 

- ваза для фруктів, кондитерських виробів 2 2 

- ваза для квітів 6 6 

- мірний посуд (склянка циліндрична 100см
3
) 2 2 

- мірний посуд (склянка циліндрична 200см
3
) 1 1 

Металевий посуд   

- баранчики 5 5 

- соусники металеві 15 15 

- сковорідка порційна 15 15 

- таці 15 15 

- миски супові металеві 15 15 

- кокільниця 6 6 

- колотниця 6 6 

- блюдо овальне 2 2 

- соусник 4 4 

- креманка 4 4 

- турочка 1 1 

- молочник 2 2 

- відерце для льоду 1 1 

Керамічний посуд   

- ваза для квітів 6 6 

- глечик 1 1 

- керамічна миска 2 2 

- керамічний горщик 2 2 

- кавовий набір 1 1 



- салатник 2 2 

Столові прибори основні   

- виделки закусочні 18 18 

- виделки столові 18 18 

- ложки десертні 6 6 

- ложки столові 30 30 

- ложки чайні 30 30 

- ложки кавові 12 12 

- ножі закусочні 18 18 

- ножі столові 18 18 

Столові прибори допоміжні   

- виделка для лимона 10 10 

- виделка-скидач 3 3 

- кільце для серветок 6 6 

- ложка для віскі, лимонаду 1 1 

- ложка для салату 3 3 

- лопатка для кондитерських виробів 4 4 

- соусна ложка 4 4 

- ніж для лимона 1 1 

- ніж для масла 2 2 

- щипці для кондитерських виробів 2 2 

- щипці для цукру 2 2 

- штопор 2 2 

Білизна   

- скатерті з тканини 5 5 

- скатерті банкетні 6 6 

- серветки з тканини 30 30 

- рушники 3 3 

- ручники 6 6 

- доріжки-сети 5 5 

- комплексне методичне забезпечення предмету 
згідно тем 

програми 
згідно тем 

програми 

- комплект роздаткового матеріалу з предмету 
по 15 шт.  

з теми 
по 15 шт.  

з теми 



- комплект навчально-інформаційних засобів 

навчання на електронних носіях 

згідно тем 

програми 
згідно тем 

програми 

- нормативно-правові документи, інструкції 15 15 

- комплект плакатів та схем 10 10 

- стенд інформаційний 1 1 

Кабінет гігієни, 

санітарії та 

фізіології 

харчування 

Гігієна та 

санітарія 

виробництва на 

основі принципів 

НАССР (ХАССП) 

75 - 2,5 - робоче місце викладача 1 1 

- столи учнівські 15 15 

- стільці учнівські 30 30 

- навчальна дошка  1 1 

- шафа 1 1 

- мультимедійний проектор 1 1 

- екран проекційний 1 1 

- ноутбук Lenovo 1 1 

- хромбук Lenovo 300е Gen 3   Chromebook 1 1 

- нормативно-правові документи, інструкції  15 15 

- комплект  плакатів і схем згідно тем програми 8 8 

- комплект навчально-інформаційних засобів 

навчання (на електронних носіях) згідно тем 

програми: навчальні відеофільм, добірка слайдів 

згідно тем 

програми 
згідно тем 

програми 

- комплексне методичне забезпечення предмету 
згідно тем 

програми 
згідно тем 

програми 

Кабінет 

охорони праці 

Охорона праці 70 - 2,3 - робоче місце викладача 1 1 

- столи учнівські 15 15 

- стільці учнівські 30 30 

- навчальна дошка 1 1 

- шафа 1 1 

- мультимедійний проектор 1 1 

- екран проекційний 1 1 

- ноутбук Lenovo 1 1 

- хромбук Lenovo 300е Gen 3   Chromebook 1 1 

- диск «Нормативно-правові акти» 1 1 

- навчальні відеофільми 

(вогнегасник; перша допомога; пожежа в 

квартирі; поведінка під час грози; про пожежу; 

згідно тем 

програми 
згідно тем 

програми 



шокуюча реальність) 

- добірка слайдів (засоби захисту, надання 

медичної допомоги) 

2 2 

- комплект об’ємних засобів навчання 

(натуральних зразків): діелектричні рукавиці, 

килимок, боти, калоші; захисні маска, одяг 

кухаря, окуляри, костюм; кольчужна сітка, 

трьохпала рукавиця, протигаз ФГП-130КД, 

протигаз ГП-5, медична аптечка 

згідно тем 

програми 
згідно тем 

програми 

- стенди з охорони праці 8 8 

- наглядні посібники з охорони праці 2 2 

- нормативно-правові документи, інструкції з 

охорони праці 

15 15 

- комплексне методичне забезпечення предмету 
згідно тем 

програми 

згідно тем 

програми 

- комплект навчально-інформаційних засобів 

навчання на електронних носіях 

згідно тем 

програми 

згідно тем 

програми 

- схеми і таблиці з охорони праці  15 15 

- добірка ілюстративних матеріалів згідно тем 

програми 

28 28 

Кабінет 

іноземної мови 
Іноземна мова за 

професійним 

спрямуванням 

72 - 2,4 - робоче місце викладача 1 1 

- столи учнівські 15 15 

- стільці учнівські 30 30 

- навчальна дошка 1 1 

- шафа 1 1 

- мультимедійний проектор 1 1 

- екран проекційний 1 1 

- ноутбук Lenovo 1 1 

- хромбук Lenovo 300е Gen 3   Chromebook 1 1 

- комплект навчально-інформаційних засобів 

навчання на електронних носіях 

згідно тем 

програми 

згідно тем 

програми 

- комплексне методичне забезпечення предметів 
згідно тем 

програми 

згідно тем 

програми 



Кабінет 

кондитерського 

мистецтва 

Малювання та 

ліплення за 

професійним 

спрямуванням 

 

Технологія 

приготування 

виробів арт-

майстер-класу. 

 

Основи карвінгу  

з фруктів 

 

 

72 - 2,4 - робоче місце викладача 1 1 

- столи учнівські 15 15 

- стільці учнівські 30 30 

- навчальна дошка 1 1 

- шафа 1 1 

- мультимедійний проектор 1 1 

- екран проекційний 1 1 

- ноутбук Lenovo 1 1 

- хромбук Lenovo 300е Gen 3   Chromebook 1 1 

Інструмент   

- виїмка для тіста 5 компл. 5 компл. 

- виїмка для пастили 8 8 

- горіхокол 5 5 

- карвінг  – форми для художнього нарізання 8 8 

- набір для виготовлення виробів з мастики 15 15 

- набір інструментів для нарізання овочів та 

фруктів 

8 8 

- ніж –шкребок для масла 4 4 

- ножиці 2 2 

- ножі для глазурування 15 15 

- ножі для нарізання 8 8 

- ножі кухарської трійки 15 15 

- пристосування для видалення серцевини з 

яблук 

10 10 

- різець для тіста 8 8 

- силіконові килимки для випікання виробів та 

для заливання суфле і шоколаду 

15 15 

- силіконові форми для випікання виробів та для 

заливання суфле і шоколаду 

15 15 

- терка 10 10 

- термометр кухонний 5 5 

- шпажки пластмасові 200 200 

Інвентар   



- багатоярусні підставки для тортів 8 8 

- дошки розробні з відповідним маркуванням 15 15 

- друшляк 4 4 

- вінчик сталевий 15 15 

- качалка 10 10 

- лоток глибокий 8 8 

- лоток мілкий 8 8 

- лопатка металева 8 8 

- лопатка дерев’яна (копистка) 8 8 

- лопатка для торта 8 8 

- лопатка кондитерська 15 15 

- лист кондитерський 15 15 

- ложки мірні 5 5 

- пензлик для змащування виробів із тіста 5 5 

- мат для мастики 10 10 

- мішок кондитерський з набором насадок  15 15 

- набір форм для тортів 30 30 

- сито- кружка 5 5 

- сито металеве 3 3 

- струна-лезо нержавіюча кондитерська 3 3 

- ступка з товкачиком 2 2 

- форма для отримання харчового льоду 2 2 

- форми для кексів 30 30 

- форми силіконові для шоколаду 15 15 

- форми силіконові для карамелі 15 15 

- форми силіконові для цукерок 15 15 

- форми сфери 30 30 

- молд силіконовий 10 10 

- шкребки для тіста 15 15 

- щипці для відпуску кондитерських виробів 10 10 

- набір плунжерів 30 30 

- набір олівців 30 30 

- набір акварельних фарб 15 15 



- набір гуашевих фарб 15 15 

- пензлі для малювання 15 15 

- набір дерев’яних стеків  15 15 

- набір пластмасових стеків 15 15 

- набір пластмасових гладких лопаток 15 15 

- набір пластмасових плунжерів 15 15 

- дощечки з фанери 15 15 

- килимки для ліплення 15 15 

- пензлі для малювання 90 90 

- килимки для ліплення 30 30 

Кухонний посуд   

- каструлі різної ємності та з нейтрального 

матеріалу (який не вступає в реакцію з 

продуктами) 

30 30 

- миска глибока 15 15 

- сковорідка Д=150-200мм 8 8 

- сковорідки Д=250 мм 8 8 

- чайник 2 2 

- комплект навчально-інформаційних засобів 

навчання на електронних носіях 

згідно тем 

програми 

згідно тем 

програми 

- комплексне методичне забезпечення предметів 
згідно тем 

програми 

згідно тем 

програми 

ІІ. ЛАБОРАТОРІЇ 

Кухня-

лабораторія з 

дегустаційним 

залом  

лабораторно-

практичні роботи 

97,4 - 6,5 Обладнання   

- робоче місце викладача 1 1 

- столи виробничі 15 15 

- стільці учнівські 30 30 

- навчальна дошка 1 1 

- шафа 1 1 

- мультимедійний проектор 1 1 

- екран проекційний 1 1 

- ноутбук Lenovo 1 1 

- хромбук Lenovo 300е Gen 3   Chromebook 1 1 



- телевізор 1 1 

- пристінні шафи для зберігання посуду, 

приладів, білизни 

5 5 

- серванти 4 4 

- вітрина однодверна 2 2 

- столи виробничі 15 15 

- стіл обідній 1 1 

- стілець м’який 15 15 

- мийка виробнича 3-х секційна 1 1 

- дзеркало 1 1 

- тумба з мийкою 1 1 

- інформаційний стенд 3 3 

- килимок гумовий 14 14 

- шафа пекарна ЕШ – 3М 1 1 

- плита електрична 3 3 

- електронні ваги 3 3 

- механічні ваги 2 2 

- електроміксер Kenwood HMP 32.AOWH 1 1 

- електроміксер Philips HR 1565/40 2 2 

- комбінована мікрохвильова піч 1 1 

- термопринтер 1 1 

- шафа холодильна 1 1 

- тостер 1 1 

- чайник електричний 2 2 

- пароконвектомат Apach – AP 5. 23D 1 1 

- соковижималка 1 1 

- кавомолка 1 1 

- електром’ясорубка Moulinex 3в1 ME 111032 1 1 

- механічна м’ясорубка 2 2 

- електрофритюрниця 1 1 

- праска 1 1 

Інструменти   

- виїмка для тіста 5 компл. 5 компл. 



- горіхокол 2 2 

- мусат 2 2 

- ніж – шкребок для масла 4 4 

- ножиці 2 2 

- ножі для глазурування 15 15 

- ножі для нарізання 8 8 

- ножі кухарської трійки 15 15 

- пристосування для видалення серцевин з яблук 5 5 

- різець для тіста 8 8 

- терка 8 8 

- силіконові килимки для випікання виробів та 

для заливання суфле і шоколаду 

15 15 

- силіконові форми для випікання виробів та для 

заливання суфле і шоколаду 

15 15 

- термометр кухонний 5 5 

- шпажки пластмасові 30 30 

Інвентар:   

- багатоярусні підставки для тортів 8 8 

- дошки розробні з відповідним маркуванням 15 15 

- друшляк 4 4 

- качалка 10 10 

- вінчик сталевий 15 15 

- лоток глибокий 8 8 

- лоток мілкий 8 8 

- лопатка металева 8 8 

- лопатка дерев’яна (копистка) 8 8 

- ложки мірні 5 5 

- лопатка для торта 8 8 

- лопатка кондитерська 15 15 

- лист кондитерський  15 15 

- пензлик для змащування виробів із тіста 4 4 

- мішок кондитерський з набором насадок 15 15 

- форми для тортів 15 15 



- сито волосяне 3 3 

- сито металеве 3 3 

- сито-кружка 2 2 

- ступка з товкачиком 1 1 

- формочки для корзинок 45 45 

- розливна ложка 0,25 - 0,5 л 2 2 

- шкребки для тіста 5 5 

- шумівка 2 2 

- щипці для відпуску кондитерських виробів 5 5 

- струна-лезо нержавіюча кондитерська 3 3 

- форма для отримання харчового льоду 2 2 

- форми для кексів 30 30 

- форми силіконові для шоколаду 15 15 

- форми силіконові для карамелі 15 15 

- форми силіконові для цукерок 15 15 

- форми сфери 10 10 

- молд силіконовий 30 30 

- набір плунжерів 30 30 

- килимки для мастики 15 15 

- килимки для ліплення 15 15 

Кухонний посуд   

- каструлі різної ємкості та матеріалу, який не 

вступає в реакцію з продуктами 

30 30 

- пароварка з решіткою 2 2 

- миска глибока 15 15 

- казан 3,5л 3 3 

- сковорідка Ø 150 мм 10 10 

- сковорідка Ø 200 мм 10 10 

- сковорідка Ø 220 мм 10 10 

- сковорідка Ø 240м 10 10 

- сковорідка Ø 280 мм 10 10 

- сковорідка гриль 5 5 

- сотейник 5 5 



- турка 3 3 

- чайник алюм. 3 3 

- кружка 1л 3 3 

- деко для випікання виробів 20 20 

Столовий посуд   

- баранчики 10 10 

- блюдо кругле Ø 280 мм 15 15 

- блюдо овальне Ø 280 мм 15 15 

     - вершківник 3 3 

- кавник 3 3 

- сковорідка порційна 15 15 

- чайний набір 3 3 

- цукорниця 3 3 

- чайник для заварювання чаю 3 3 

- чашка бульйонна 15 15 

- соусники металеві 15 15 

- соусники фаянсові 15 15 

- кавовий набір 3 3 

- креманка скляна 15 15 

- розетки 15 15 

- підставка для яєць(пашотниця) 10 10 

- салатниці різної форми 30 30 

- тарілка глибока напівпорційна 280мл 15 15 

- тарілка глибока столова 15 15 

- тарілка десертна мілка 15 15 

- склянка конічна з потовщеним дном 30 30 

- тарілка мілка столова 45 45 

- тарілка пиріжкова 15 15 

- склянка чайна 15 15 

- солонка 10 10 

Столові прибори, білизна   

- серветниця 15 15 

- виделки 30 30 



- ложки столові 30 30 

- ложки десертні 30 30 

- ложки чайні 30 30 

- графин 5 5 

- ножі 15 15 

- рушники 10 10 

- серветки з тканини 30 30 

- скатерті з тканини 20 20 

- нормативно-правові документи, інструкції 15 15 

- комплексне методичне забезпечення предмету 
згідно тем 

програми 

згідно тем 

програми 

- комплект навчально-інформаційних засобів 

навчання (на електронних носіях) 

згідно тем 

програми 

згідно тем 

програми 

- добірка навчальних матеріалів з предмету  
згідно тем 

програми 

згідно тем 

програми 

- добірка матеріалів майстер-класів 
згідно тем 

програми 

згідно тем 

програми 

- добірка довідкових матеріалів з предмету 
згідно тем 

програми 

згідно тем 

програми 

- добірка навчальних відеофільмів 
згідно тем 

програми 

згідно тем 

програми 

комплект роздаткового матеріалу з ЛПР: 

«Технологія приготування їжі з основами 

товарознавства» згідно тем програми 

по 15 шт. з 

кожної 

теми 

по 15 шт. з 

кожної 

теми 

Лабораторія 

інформаційних 

технологій 

Інформаційні 

технології 

107,5 - 7,1 - робоче місце викладача 1 1 

- столи учнівські 15 15 

- стільці учнівські 30 30 

- навчальна дошка 1 1 

- шафа 1 1 

- кафедра 1 1 

- мультимедійний проектор 1 1 

- екран проекційний 1 1 

- ноутбук Lenovo 1 1 

- хромбук Lenovo 300е Gen 3   Chromebook 1 1 



- комп’ютер для викладача (комплект: 

системний блок, миша, клавіатура, монітор) 

1 1 

- комп’ютери для учнів (комплект: системний 

блок, миша, клавіатура, монітор 

15 15 

- акустична система 1 1 

- принтер Epson L312 1 1 

- принтер-ксерокс HP  LaserJet M1005 1 1 

- сканер  HP  G3110 1 1 

- комплект обладнання і матеріалів для 

електричної та комп’ютерної мереж 

1 1 

- стенд з охорони праці 1 1 

- стенд на допомогу учню 1 1 

- стенд ІКТ в житті та професії 1 1 

- стенд інформаційний простір, час, події, люди 1 1 

- стенд з символікою держави 1 1 

- навчальне програмне забезпечення з предмету 16 16 

- педагогічний програмний засіб з предмету 2 2 

- добірка інформаційно-довідкового матеріалу 2 2 

- нормативно-правові документи, інструкції з 

експлуатації  комп’ютерної техніки 

15 15 

- комплект роздаткового матеріалу з 

інформатики та інформаційних технологій 

15 15 

- комплексне методичне забезпечення предмету 
згідно тем 

програми 
згідно тем 

програми 

ІІІ. МАЙСТЕРНІ 

Навчально-

виробнича 

майстерня 

кулінарно-

кондитерських 

технологій 

Виробниче 

навчання. 

Виробнича 

практика. 

521,1 - 17,4 - робоче місце майстра виробничого навчання 1 1 

- робоче місце учня 15 15 

- столи учнівські 15 15 

- мультимедійний проектор 1 1 

- екран проекційний 1 1 

- ноутбук Lenovo 1 1 

- хромбук Lenovo 300е Gen 3   Chromebook 1 1 

- стенд з охорони праці 1 1 

- куточок споживача 1 1 



- нормативно-правові документи, інструкції 

щодо організації торгівлі 

15 15 

- комплект роздаткового матеріалу з 

виробничого навчання 

15 15 

- столи виробничі 8 8 

- універсальна кухонна машина з комплектом 

змінних механізмів для: перемішування, помелу, 

протирання, просіювання, збивання, 

подрібнення, нарізання 

1 1 

Обладнання   

- універсальна кухонна машина сучасної моделі, 

що відповідає європейським та світовим 

стандартам з основних вимог безпеки праці та 

надійності, з комплектом змінних механізмів.  

1 1 

- настільні циферблатні ваги 1 1 

- електронні ваги 3 3 

- кавомолка 1 1 

- тістомісильна машина малогабаритна 1 1 

- збивальна машина 1 1 

- електрична фритюрниця 1 1 

- столи виробничі 8 8 

- універсальна кухонна машина з комплектом 

змінних механізмів 

1 1 

- плита електрична 16 комф. 16 комф. 

- шафа пекарна ЕШ – 3М 1 1 

- пароконвектомат Apach – AP 5. 23D 1 1 

- шафа холодильна 1 1 

- пристрій шокової заморозки 1 1 

- електроміксер Kenwood HMP 32.AOWH 1 1 

- електроміксер Philips HR 1565/40 2 2 

- електрофритюрниця 1 1 

- комбінована мікрохвильова піч 1 1 

- кавомолка 1 1 



- аерограф 1 1 

- фризер 1 1 

- шафа холодильна з морозильною камерою 2 2 

- чайник електричний 2 2 

Інструмент   

- виїмка для тіста 1 компл. 1 компл. 

- горіхокол 3 3 

- карвінг– форми для художнього нарізання 8 8 

- мусат 2 2 

- набір для виготовлення виробів з мастики 15 15 

- набір інструментів для нарізання овочів та 

фруктів 

12 12 

- ніж-шкребок для масла 4 4 

- ножиці 2 2 

- ножі для глазурування 15 15 

- ножі кухарської трійки 15 15 

- ножі для нарізання 8 8 

- пристосування для видалення серцевини з 

яблук 

10 10 

- різець для тіста 8 8 

- силіконові килимки для випікання виробів та 

для заливання суфле і шоколаду 

15 15 

- силіконові форми для випікання виробів та для 

заливання суфле і шоколаду 

15 15 

- тертушка 10 10 

- шпажки пластмасові 30 30 

- шпатель 15 15 

- ніж з хвилястим лезом 15 15 

- ніж кондитерський 10 10 

- миска з пластику 15 15 

- миска з нержавіючої сталі 15 15 

- лопатка силіконова 15 15 

- щіточка силіконова 15 15 



- килимок силіконовий для випічки 15 15 

- килимок силіконовий для мастики 15 15 

- мішки кондитерські (різної довжини) 15 15 

- ніж роликовий 10 10 

- форми роз’ємні для випічки 5 5 

- кільце з нержавіючої сталі (різного розміру) 6 6 

- перехідник кондитерський 15 15 

- скребок для шоколаду 15 15 

- праска для мастики 2 2 

- вирубки для пряників в асортименті 20 20 

- пензлики для малювання 20 20 

- плунжер для мастики 20 20 

- вирубки для мастики в асортименті 50 50 

- ножиці 15 15 

- сито 3 3 

- проволока флористична 5 наборів 5 наборів 

- молди 15 15 

- вайнери 15 15 

- форми силіконові для шоколаду 6 6 

- трафарети для аерографії 6 6 

- роз’ємні форми для тортів 6 6 

- набір виделок для глазурування  6 6 

- ножі для нарізання  15 15 

- каструлі з н/с 2,4 л 6 6 

- вінчик силіконовий 6 6 

- качалка 15 15 

- качалка для мастики 15 15 

- лоток мілкий 15 15 

- лоток глибокий 10 10 

- листи кондитерські 10 10 

- стакан мірний 3 3 

- насадки кондитерські в асортименті  15 15 

- гребінки кондитерські 10 10 



- щипці кондитерські 5 5 

- пінцет 5 5 

- моделюючі палички для мастики 15 15 

- лінійка 5 5 

- килимок для айсінгу 5 5 

 Приладдя, пристрої   

- підставка (скло) багатоярусна 3 3 

- підставка для тортів 10 10 

- багатоярусні підставки для тортів 5 5 

- дошки розробні з відповідним маркуванням 15 15 

- друшляк 4 4 

- вінчик сталевий 8 8 

- качалка 15 15 

- лоток глибокий 5 5 

- лоток мілкий 5 5 

- лопатка металева 5 5 

- лопатка дерев’яна (копистка) 5 5 

- лопатка для торта 5 5 

- лопатка кондитерська 5 5 

- лист кондитерський 10 10 

- ложки мірні 5 5 

- пензлик для змащування виробів із тіста 5 5 

- мішок кондитерський з набором насадок  15 15 

- форми для тортів 10 10 

- сито волосяне 5 5 

- сито металеве 5 5 

- ступка з товкачиком 2 2 

- форми для кексів 30 30 

- форми для ромових баб 15 15 

- формочки для корзинок 45 45 

- розливна ложка 0,25 - 0,5 л 2 2 

- шкребки для тіста 5 5 

- щипці для відпуску кондитерських виробів 5 5 



- плоттер 1 1 

- лампа для карамелі 1 1 

- термометр для карамелі 1 1 

- спиртовка для карамелі 1 1 

- шаблони для карамелі 1 1 

Натуральні зразки   

- квіти з мастики 50 50 

- композиції з квітів 5 5 

- квіти з квіткової пасти 30 30 

Зразки   

- елементи оздоблення тортів 30 30 

- торти (об’ємні засоби) 30 30 

Кухонний посуд   

- каструлі різної ємності та матеріалу, який не 

вступає в реакцію з продуктами 

15 15 

- миска глибока 15 15 

- сковорідки різного діаметру 15 15 

- турка 2 2 

- чайник 2 2 

Столовий посуд   

- блюдо кругле, овальне 15 15 

- ваза плоска (плато) 5 5 

- кавовий набір 1 1 

- креманка скляна 15 15 

- лотки 5 5 

- підноси 15 15 

- тарілка десертна мілка 15 15 

- тарілка мілка столова 15 15 

- тарілка пиріжкова 15 15 

- чайний набір 3 3 

Столові прибори, білизна   

- виделки 30 30 

- графин 2 2 



- ложки десертні 30 30 

- ложки чайні 30 30 

 - ножі 15 15 

- серветки з тканини 15 15 

- скатерті з тканини 15 15 
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