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Звіт про результати роботи  

методичної комісії професій ресторанного сервісу  

за 2022-2023 навчальний рік 

     У  2022-2023 навчальному році робота МК спрямована на реалізацію методичної 

проблемної  мети  «Впровадження компетентнісного підходу у освітній процесс і 

його роль у підвищенні навчальних досягнень учнів».  

     З метою удосконалення безпечного освітнього середовища найбільш оптимальна 

та безпечна форма організації освітнього процесу в умовах воєнного стану — 

дистанційна. Напрацьовані під час пандемії коронавірусу моделі змішаного та 

дистанційного навчання у синхронному й асинхронному режимах застосовують 

педагоги в цьому навчальному році. Водночас в умовах війни варто оптимізувати 

навчальне навантаження. Заняття у синхронному режимі важливі для учнів, проте 

більше в соціально-психологічному аспекті, ніж у навчальному. Решту часу педагоги 

присвячують роботі в асинхронному режимі: спілкування у месенджерах; робота з 

онлайн-ресурсами; виконання учнями вправ та завдань. 

Зміст та основні напрями діяльності методичної комісії: 

1. Розробка, розгляд, аналіз робочої навчально-програмної документації,  

внесення коректив та змін у навчальні програми з урахуванням регіонального  

компонента з професій «Офіціант. Бармен», «Кухар. Офіціант». 

2. Постійно удосконалюється комплексно - методичне забезпечення предметів та 

розміщується на платформі Google Classroom . 

3. Аналіз стану якості освітніх результатів педагогів МК: 

Критерії Середній 

бал 

Результат 

1. Якість навчальних 

результатів учнів 

8,0 Професійно-теоретична підготовка -7,6 б; 

Професійно-практична підготовка – 8,3 б. 

2. Професійно-теоретична 

підготовка. 

7,3 max «Ділова етика»- 8,3 б 

min «Технологія приготування напоїв» - 5,6б 

3. Професійно-практична   

підготовка. 

8,2 max майстер в/н Силенок О.І. – 8,5 б 

min майстер в/н Демченко С.С.; Шакун Н.В. – 

7,8 б 
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4. Проходження стажування педагогами. 

5.  Проводили підготовку до написання з учнями ККЗ та  проведення кваліфікаційно-

пробних робіт з професії «Бармен» кваліфікація 4 розряд, група 04-ОФБ. 

6.  Проводили підготовку до написання з учнями ККЗ та  проведення кваліфікаційно-

пробних робіт з професії «Офіціант» кваліфікація 4 розряд, група 06-КОФ. 

7. Методична робота педагогів комісії була обумовлена дистанційною формою 

навчання, а саме створюванням і впорядкуванням завдань на  Платформі Google 

Classroom. 

8. Розробили освітню програму здобуття часткових кваліфікацій з підготовки 

кваліфікованих робітників за СП(ПТ)О 5122.L56.10-2021за професією «Продавець 

продовольчих товарів». Навчання відбуватиметься  за сприяння Програми розвитку 

ООН (ПРООН) в Україні в межах Програми ООН із відновлення та розбудови миру 

за фінансової підтримки уряду Німеччини. 

9. Педагоги МК протягом року підготували виступи та обговорення на засіданнях 

комісії  на загальну тему «Організація безпечного освітнього середовища закладу 

професійної освіти в умовах воєнного стану». 

10. Педагоги для вдосконалення професійних компетенцій та самоосвіти проходять 

сертифіковані курси «Цифрові інструменти Google для освіти» (Білоусова М.В., 

Демченко С.С.). 

11. Для підготовки освітнього контенту педагоги застосовують онлайн платформи: 

- «Світ професій» - Демченко С.С., Сорока В.Г., Білоусова М.В. 

- «Рrofosvita.online» – курс «Майстер ресторанного обслуговування» та інші 

використовують Демченко С,, Білоусова М.В., Сорока В.Г. 

- «Всеукраїнська школа - онлайн» – навчальні матеріали з предмета «Біологія» 

застосовує викладач Білоусова М.В. для викладання предмета «Фізіологія 

харчування». 

- «Основи правових знань. Педагогічний програмний засіб» - використовує 

Поплавська В.В. для викладання предмета «Основи трудового законодавства».   

- Електронна бібліотека ЧЦПТО – Білоусова М.В., Сорока В.Г. використовують 

підручники та посібники. 

https://www.google.com/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwjh--P5jq_-AhU1lMMKHQBHBWgQFnoECAoQAQ&url=https%3A%2F%2Fwww.pravo-kpl.com.ua%2F&usg=AOvVaw2byPRUsuKLlvTPkbzE8bhx
https://www.google.com/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwjh--P5jq_-AhU1lMMKHQBHBWgQFnoECAoQAQ&url=https%3A%2F%2Fwww.pravo-kpl.com.ua%2F&usg=AOvVaw2byPRUsuKLlvTPkbzE8bhx
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- «Всеосвіта», «На Урок» - розміщують навчальні матеріали та використовують 

ресурсну базу всі педагоги комісії. 

 

12. Індивідуальна робота педагогів МК: 

№ П.І.Б. педагога Методична робота 

1 Білоусова М.В. 1. 31.10.2022р. Підготовка та проведення засідання педагогічної ради на 

тему: «Організація охорони праці та безпеки життєдіяльності в умовах 

воєнного стану» 

2. Виховний захід «Дії учасників освітнього процесу під час сигналу 

«Повітряна тривога» 

3. Виступ до Міжнародного дня з питань мінної безпеки «Запобігти. 

Врятувати. Допомогти»; 

4. Виступ на курсах підвищення кваліфікації з питань охорони праці 

«Вимоги пожежної безпеки в закладі освіти»; 

5. Розроблено Робочий зошит з предмета «Торгово-технологічне 

обладнання» з професії бармен 4 розряду. 

6. Розроблено ПДЗ з предмета «Торгово-технологічне обладнання» з 

професії бармен 4 розряду. 

9. Підвищення кваліфікації : 

    9.1. 04-07 жовтня 2022р. Проходження курсів підвищення кваліфікації 

в БІНПО за програмою «Основи охорони праці та безпеки 

життєдіяльності в закладі професійної (професійно-технічної) освіти». 

Сертифікат 30 годин. 

    9.2. 17-19 жовтня 2022. Онлайн тренінг «Професіоналізація педагогів: 

підходи, структура та стандарти», що проводився кафедрою економічної 

та бізнес освіти Університету Констанца (Німеччина) в рамках Еразмус+ 

проєкту PAGOSTE „Нові механізми управління на основі партнерства та 

стандартизації підготовки викладачів професійної освіти в Україні―. 

Сертифікат – 12 годин 

10. 26.10.2022  Всеукраїнська інтернет- конференція: «Сучасні підходи 

до охорони праці в закладах професійної освіти».БІНПО. 

11.30.11.2022 Онлайн-семінар на тему: «Реалізація основних напрямків 

роботи служби охорони праці у закладах профтехосвіти», НМЦ ПТО у 

Чернігівській області. 

12. 09.12.2022 Всеукраїнська науково-практична конференція за темою: 

«Електронні кейси для роботи педагогів ЗП(ПТ)О в умовах 

дистанційного навчання». Науково-методичним центром професійно-

технічної освіти у Харківській області, (слухач). 

13. 13-14 грудня Всеукраїнський вебінар на тему «Організація 

навчально-виробничого процесу в умовах реформування ПТО: актуальні 

питання та сучасні аспекти», Навчально-методичний кабінет ПТО у 

Кіровоградській області, (слухач). 

14. 15.12.2022 – Міжнародна науково-практична інтернет-конференція 

«Психолого-педагогічні аспекти навчання дорослих у системі 

неперервної освіти», БІНПО (слухач). 

15. Розробка освітньої програми здобуття часткових кваліфікацій з 

підготовки кваліфікованих робітників професією «Продавець 

продовольчих товарів» за сприяння Програми розвитку ООН (ПРООН) в 

Україні із відновлення та розбудови миру за фінансової підтримки уряду 

Німеччини. 

16. Розміщення методичних матеріалів «Робочий зошит «Контрольні 
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завдання з експлуатації РРО»»  на платформі «Світ професій». 

17. Підготовка випускної роботи на курсах підвищення кваліфікації на 

тему «Позааудиторні навчальні заходи як умова вдосконалення 

професійно-теоретичної підготовки» 

18. Підготовка виступу на педраді: «Організація змішаного  навчання за 

допомогою Google Класу» 

19. Удосконалення професійної компетентності: Сертифікат Програма 

«EU4Skills: Гігієна громадського харчування»,12 годин - 23 березня. 

20. Удосконалення професійної компетентності: Сертифікат Програма 

«EU4Skills: Визначення факторів ризику та запобігання їх виникненню 

під час робочих процесів у сфері послуг харчування" 9 годин – 24 

березня. 

21.Удосконалення професійної компетентності (цифровий компонент): 

Сертифікат «Цифрові інструменти Google для освіти. Базовий рівень»,30 

годин.- (з 06 до 19 березня 2023р.) 

2 Поплавська В.В. 1. Впровадження цифрових освітніх ресурсів на уроках гугл клас,гугл 

міт. 

2.Виступ на педраді. Тема «Охорона праці та БЖД в умовах воєнного 

стану.» 

3. Розроблено в електронному та друкованому вигляді ПДЗ (поурочне 

дидактичне забезпечення) з професії (предмету), (тема) Предмет « 

основи галузевої економіки» Тема: Сутність заробітної плати. Для всіх 

професій. 

4. Підвищення кваліфікації (суб’єкт ПК, тема ПК, кількість годин ПК) 

БІНПО «Основи охорони праці та безпеки життедіяльності в закладах 

професійної ( професійно – технічної) освіти» . 30 годин. 

5. Навчально-методичний центр професійно-технічної освіти у 

Чернігівській області. Онлайн-семінар на тему «Реалізація основних 

напрямків роботи служби охорони праці (чи відповідальної особи) у 

закладах профтехосвіти». 1 год    

6. Розроблено в електронному та друкованому вигляді ПДЗ (поурочне 

дидактичне забезпечення) з професії (предмету), (тема)  - ОФБ «Тов-во 

продовольчих товарів» тема «Алкогольні напої та їх характеристика». 

«Споживчі властивості чаю та кави»: «Професійна етика та психологія» 

тема «Поняття про характер. Основні риси характеру»: «Ділова етика і 

культура спілкування " тема «Види ділового спілкування»: ККД – «  

Основи профетики та психології» тема «Культура мови працівника в 

сфері послуг». Предмет « основи галузевої економіки» Тема: Сутність 

заробітної плати. Для всіх професій. 

7. Курси на платформі «Прометеус». «Навчання з попередження ризиків 

від вибухонебезпечних предметів» 30 годин. 

8. Відвідування онлайн вебінару – презентації ресурсу «Цифрові сервіси 

для освіти України»; 

9. Відвідування онлайн Всеукраїнської науково-практичної конференції 

за темою: «Електронні кейси для роботи педагогів ЗП(ПТ)О в умовах 

дистанційного навчання» 

10. Робота на платформі «На Урок» Використання сервісу Book Creator 

для створення інтерактивних матеріалів (книг, конспектів і не тільки). 

3 Сорока В.Г. 1. Навчальний відеоролик «Приготування та подача різних видів кави» 

(грудень). 

2. Розміщення методичних матеріалів на електронній дошці Padlet НМЦ 

ПТО 

3. Участь у  вебінарах, семінарах, тренінгах, конференціях, майстер-

класах, тощо (тема виступу) 

 - Круглий стіл(експеримент всеукраїнського рівня).Вдосконалення 
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професійної підготовки кухарів на основі компетентнісного підходу 

- Університет Констанца в рамках Еразмус+ проєкту PAGOSTE, 

Онлайн-тренінг: «ПРОФЕСІОНАЛІЗАЦІЯ ПЕДАГОГІВ: ПІДХОДИ, 

СТРУКТУРА ТА СТАНДАРТИ» 

- VIII Міжнародна науково-практична інтернет конференція 

«Психолого-педагогічні аспекти навчання дорослих у системі 

неперервної освіти» 15.12.22р 

- Всеукраїнський вебінар на тему «Організація навчально-виробничого 

процесу в умовах реформування ПТО: актуальні питання та сучасні 

аспекти» 13. 12.22р. 

- Вебінар-презентація ресурсу ―Цифрові сервіси для освіти»  07.12.22р 

- Всеукраїнськa науково-практичнa конференція за темою: «Електронні 

кейси для роботи педагогів ЗП(ПТ)О в умовах дистанційного навчання»  

09.12.22р                         

4. Підвищення кваліфікації : 

- Сертифікат тренінг ««ПРОФЕСІОНАЛІЗАЦІЯ ПЕДАГОГІВ: 

ПІДХОДИ, СТРУКТУРА ТА СТАНДАРТИ» 12 год 

- Сертифікат платформи «Едера», «Сміливі навчати» Онлайн-курс про 

вчителювання у час кризи» 6 год 

- Сертифікат платформи «Едера», «Оцінювання без знецінювання» 

Онлайн-курс для вчителів про сучасні практики оцінювання» 30 год. 

- Сертифікат платформи «Всеосвіта» Вебинар: «Створення електронного 

розкладу занять на Всеосвіті: покрокова інструкція» 2год. 

- Сертифікат платформи «Всеосвіта» Вебинар: «Практикум зі створення 

вебквесту: від розробки до впровадження» 2год. 

-Робота на платформі «Всеосвіта»  Вебинар:«Електронний журнал з 

грифом МОН – багатофункціональний, інтерактивний сервіс оцінювання 

навчальних досягнень учнів»  14.10.22      

- Робота на платформі «Всеукраїнська педрада та курси» Змішаний та 

дистанційний формати навчання. Практикум для сучасного вчителя. 

- Робота на платформі «Всеукраїнська педрада та курси» Тренінг: 

«Формування самостійності, загальнонавчальних навичок та умінь. 

Інклюзія.» 12.10. 22     

- Робота на платформі «Всеукраїнська педрада та курси» Тренінг:  

Ефективна взаємодія з учнями під час онлайн-навчання 17.10.22 

- Робота на платформі «На Урок» Використання сервісу Book Creator для 

створення інтерактивних матеріалів (книг, конспектів і не тільки) 

01.06.23 

4 Демченко С.С. 1.Стажування в кафе  «Ангел» з професії « Офіціант. Бармен». 

2. Самоосвіта, підвищення кваліфікації: 

Підвищення кваліфікації (суб’єкт ПК, тема ПК, кількість годин ПК) 

PROMETHEUS онлайн-курс «Інформаційна гігієна під час війни»  

отримання сертифікату , 15 годин (0.5 кредиту ЄКТС); 

- «Цивільна оборона та захист у надзвичайних ситуаціях» 

отримання сертифікату,  

- «Навчання з попередження ризиків від вибухонебезпечних 

предметів»   отримання сертифікату., 30 годин;(1 кредит ЄКТС); 

3.На Урок  відвідування інтернет - конференції тема: «Підвищення 

кваліфікації та професійне зростання педагогів»; отримання сертифікату, 

10 годин (0.33 кредиту ЄКТС) 

4.ТОВ «Академія цифрового розвитку»  

 - онлайн- Курс "Цифрові інструменти Google для освіти": 

отримання сертифікату «Базовий рівень», 30 годин (1 кредиту ЕCТS); 

отримання сертифікату «Середній рівень» , 15 годин (0.5 кредиту ЕCТS); 

отримання сертифікату «Поглиблений рівень» , 15 годин (0.5 кредиту 

https://pagoste.eu/uk/?fbclid=IwAR25iAEy2hyRf3QqxiQm6H4Z1G_RFox7YphKp2Z9d8I6eUk-bMSdiJpM-lQ
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ЕCТS). 

5.Освітня онлайн-платформа «Зрозуміло!»: проходження курсу «Дивись 

під ноги !Дивись, куди ідеш!» , отримання сертифікату; 

Державний заклад вищої освіти «університет менеджменту освіти» 

6.БІНПО: підвищення кваліфікації за очно-дистанційною формою, 

отримання сертифікату 150 годин 

 

7.Відвідування онлайн-семінару НМЦ ПТО« Реалізація основних 

напрямків роботи служби охорони праці у закладах освіти»; 

 Відвідування онлайн вебінару – презентації ресурсу « Цифрові 

сервіси для освіти України»; 

 Ознайомлення з інтернет- ресурсами для роботи педагогічного 

працівника методиста НМЦ ПТО у Запорізький обл. Осіної Н.; 

 Відвідування онлайн Всеукраїнської науково-практичної 

конференції за темою: « Електронні кейси для роботи педагогів 

ЗП(ПТ)О в умовах дистанційного навчання» 

 Відвідування Всеукраїнського вебінару на тему «Організація 

навчально-виробничого процесу в умовах реформування ПТО: 

актуальні питання та сучасні аспекти» 

 Перегляд прямої трансляції  на каналі НМЦ ПТО засідання 

молодіжної спільноти «Ровесник». Тема обговорення «Чому існує 

насильство?» 

 Відвідування Всеукраїнського науково-практичного семінару 

«Впровадження сучасних освітніх та виробничих технологій у 

професійній освіті України» 

 Відвідування Всеукраїнського Інтернет-марафону «Педагогічна 

скарбничка: онлайн-інструменти сучасного педагога». 

 Відвідування Всеукраїнського вебінару «Креативна освіта як 

умова розвитку успішної особистості». 

 Відвідування вебінару на тему «Розширюйте можливості освіти 

з Chromebook».  

 Відвідування Всеукраїнського онлайн-семінару «Співпраця з 

підприємцями, роботодавцями – запорука якісної підготовки 

робітничих кадрів» 

 Відвідування Всеукраїнського онлайн-круглого столу 

«Цифровізація професійної освіти: виклики та перспективи» 

 Написання випускної роботи на курсах Державного закладу 

вищої освіти «Університет менеджменту освіти» БІНПО тема 

«Методика організації та проведення виробничої практики в 

умовах сучасного підприємства.» 

8.Розміщення напрацювань  на освітніх сайтах (тема статті) ___ТМ 

«Світ професій» відеоматеріал майстер-клас «Приготування крюшона» 

5 Митькевич С.В. - навчальне відео: Приготування напоїв: « Санді горіхове», 

«Коблер апельсиновий», «Піно Колада» 

- Розміщення напрацювань  на освітніх сайтах ТМ СВІТ ПРОФЕСІЙ 

майстер клас відео «Приготування Піно Колада» 

- PROMETHEUS онлайн-курс « Успішне вчителювання – прості рецепти 

на шодень», 30 годин;(1 кредит ЄКТС) 

Дія - курс «Обережно Кібершахраї» 3 години 

- ОСВІТНЯ ОНЛАЙН-ПЛАТФОРМА «ЗРОЗУМІЛО» Проходження 

курсу «Дивись під ноги» 

6 Силенок О.І. --Навчальний відео фільм « Подача холодних страв та закусок». 

Професія Офіціант; 

-- ПДЗ Офіціант 3 розряд. Урок №42 «Техніка сервіровки столу 
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столовими приборами». 

-- Білоцерківський ІНПО 150 годин 

-- Відвідування онлайн вебінару – презентації ресурсу «Цифрові сервіси 

для освіти України». 

- розміщення  напрацювань на освітніх сайтах (тема статті) _ТМ «Світ 

професій» відео фільм « Подача холодних страв та закусок». 

Проходження онлайн-опитування для участі в соціальному дослідженні 

щодо рейтингу популярності соціальних мереж і меседжерів серед 

педагогів та здобувачів освіти закладів професійної (професійно-

технічної) освіти Чернігівської області у різних сферах діяльності 

(навчання, спілкування, дозвілля тощо); 

   Ознайомлення з каталогом онлайн-сервісів на допомогу 

педагогічним працівникам 

7 Шакун Н.В.  

• Відео майстер-класу на тему «Організація робочого місця офіціанта» 

• Розроблено ПДЗ з предмету «Професійно-практична підготовка», з тем 

уроків: 

«Вимоги до складання меню»,  

«Вимоги до оформлення меню»,                 

«Прейскурант, його призначення» 

• Пройдені онлайн-курси підвищення кваліфікації на платформі  

PROMETHEUS «Медіаграмотність для освітян»  отримала сертифікат, 

60 годин (2 кредиту ЄКТС)  

• Стажування з професії «Офіціант» 4 розряду на базі підприємства ФОП 

Пархомець О.В., 80 годин  

• Стажування з професії «Бармен» 4 розряду на базі підприємства ФОП 

Пархомець О.В., 80 годин  

• Проходження курсів підвищення кваліфікації на базі Білоцерківського 

інституту неперервної професійної освіти. 

• Відвідування науково-практичну конференцію за темою «Електронні 

кейси для роботи педагогів ЗП (ПТ)О в умовах дистанційного 

навчання».  

• Проходження онлайн-опитування для участі в соціальному 

дослідженні щодо рейтингу популярності соціальних мереж і 

меседжерів серед педагогів та здобувачів освіти закладів професійної 

(професійно-технічної) освіти Чернігівської області у різних сферах 

діяльності (навчання, спілкування, дозвілля тощо).  

• Ознайомлення з каталогом онлайн-сервісів на допомогу 

педагогічним працівникам.  

• Відвідування всеукраїнського науково-практичного семінару 

«Впровадження сучасних освітніх та виробничих технологій у 

професійній освіті України» (онлайн). 

8 Демшевська А.С.  майстер клас на тему « Декантація вина» 

майстер клас на тему «Фламбування страв» 

Розміщення напрацювань  сайт «Світ професій» майстер клас 

«Декентація вина», майстер клас «Фламбування страв»_ 

Білоцерківські курси підвищення кваліфікації.  

 курси EU4Skills «Гігієна в сфері харчової промисловості» 
 

Дистанційне навчання , для нас – це насичена робота, новий досвід, і період для 

саморозвитку. 

 

Голова методичної комісії _________ Білоусова М.В. 


